


SOUPE A L’OIGNON

Sopa de cebolla, biscuit de cebolla caramelizada, espuma 

de pan tostado y fondant de queso

 

TARTARE DE RATATOUILLE

Tartar de ratatouille fresco, huevo de codorniz, jardín de 

mini berros y aceite de trufa blanca

SALADE NIÇOISE

Ensalada Nicoisse con vinagreta de champagne reducido

CRÈME BRÛLÉE AU FOIE GRAS

Foie gras de pato, reducción de sauternes y blinis al café

BOEUF BOURGUIGNON
Boeuf bourguignonne con papa duchesse y cebollitas perla

GRATIN DAUPHINOIS AU CONFIT DE CANARD
Confit de pato collverd reducción de crema de melocotón y 
papa a la crema

SAUMON FUMÉ À LA SAUCE VIERGE
Filete de salmón ahumado con salsa virgen, puré de papa en 
crema

CHATEAUBRIAND CUIT SUR PIERRE 
(AVEC GLACE AU ROQUEFORT)  
Chateaubriand al merlot y mantequilla, helado de roquefort 
y crema de manzana a la mostaza con papa pont neuf

FONDUE SAVOYARDE
Fondue de queso emmental reducción de chardonnay y sus 
guarniciones de temporada

TARTE TATIN 
Tarta tatin de manzana y crema de fruta de la pasión

CRÊPES SUZETTE
Creppes suzette con helado de vainilla y flambeado de 
Cointreau

CLAFOUTIS AUX RAISINS ET AMANDES
Clafoutis de uva y almendra, crema batida y salsa de 
chinola

PROFITEROLES AU CHOCOLAT 
Profiteroles y mini fondue de chocolate dominicano

PLATEAU DE FROMAGES DE LA MAISON
Tabla de quesos con sus galletas y mermeladas

ENTRANTES PLATOS PRINCIPALES POSTRES


